Jooonu

COMIDA 25 DE DICIEMBRE

LA MAGIA DE LA NAVIDAD

PAN Y LEVADURA

Pan artesanal acompanado de mantequilla salada con sabor a levadura

TARTAR DE ATUN
Atun y tahini con un delicado toque de ron y naranja

VIEIRA A LA BRASA

Vieira cocinada a la brasa y acompanada de nuestra salsa verde
CREMA MORADA Y DULCE

Crema de lombarda y pera
ARROZ MELOSO DE MARISCOS

Arroz meloso con mariscos, azafran y fondo intenso

PRINCIPAL A ELEGIR

CORDERO

Cordero acompanado de salsa demi-glace
y guarnicion de temporada invernal

PESCADO

Corvina con calabaza, mandarina, hinojo y azafran

TURRONES DE NAVIDAD

Seleccion de dulces navidenos para celebrar estas fechas

POSTRE NAVIDENO

Una tarta desestructurada con crema de
queso de cabra y una compota especial de manzana

55 €

POR PERSONA
BEBIDA NO INCLUIDA



Jooonu
CELEBRACIONES
DE NAVIDAD

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Una secuencia de bocados concebidos para disfrutar
y compartir entre dos personas

PAN ARTESANAL
Acompanado de aceite aromatizado con hierbas

HUMMUS FUSION
Hummus verde con verduras asadas, acompanado de pan de pita
BOCADO DEL MAR

Tartar de atun sobre pan de focaccia
BOCADO DE LA TIERRA

Bocado crujiente de pollo envueltos en una fina
masa crujiente, con el toque citrico del Sumac

DEL HUERTO

Alcachofa crujiente del huerto, acompanada de una
suave emulsion y el toque fresco de la gremolata

DE LA GRANJA

Una propuesta de cordero con el sello propio de la cocina de Somni

POSTRE: NEGRO

Mousse de chocolate de textura suave y cremosa con alcohol

36 €

POR PERSONA

BEBIDAS ILIMITADAS: 52 € POR PERSONA
Agua, refrescos y vinos seleccionados por Somni

DEL 16 DE NOVIEMBRE DE 2026 AL 10 DE ENERO DE 2027
RESERVAS CON ANTELACION
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